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SIEMENS 1Q700 table de cuisson ainduction - 80cm -
EX877NVV6E

17629,00 €

| Description du produit

Flexibilité des zones de cuisson

1 zone de cuisson flexInduction: utilisez des ustensiles de cuisine de toute forme ou taille n'importe ou dans la zone de 40 cm de long.

Zone de cuisson avant gauche: 180 mm, 1.8 kW (max. 3.1 kW)
Zone de cuisson arriere gauche: 145 mm, 1.4 kW (max. 2.2 kW)
Zone de cuisson arriere milieu: 240 mm, 2.2 kW (max. 3.7 kW)
Zone de cuisson arriere droit: 200 mm, 210 mm , 2.2 kW (max. 3.7
kw)

Zone de cuisson avant droite: 210 mm, 200 mm, 2.2 kW (max. 3.7
kw)

Facilité d'utilisation

Commande par capteurs Blue dual lightSlider: contréle directement
la puissance sur les deux barres tactiles éclairées en bleu (invisibles
lorsgqu'elles sont éteintes).

Commande entierement électronique a 17 niveaux: adaptez
précisément la chaleur avec 17 niveaux de puissance (9 niveaux
principaux et 8 niveaux intermédiaires).

Fonction maintien au chaud pour toutes les zones: gardez le plat au
chaud a un niveau de puissance faible prédéfini.

Minuterie d'arrét: éteint la zone de cuisson a la fin du temps
programmeé (par exemple, pour les ceufs a la coque)

Minuterie d'alarme: une alarme retentit a la fin du temps programmé
(par exemple pour les pates)

countUp timer : indique le temps écoulé depuis le démarrage du
minuteur (par exemple, pour les pommes de terre).

Gain de temps et efficacité
Fonction powerBoost pour toutes les zones de cuisson a induction
: faire bouillir I'eau plus rapidement grace a 50% d'énergie en plus
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que le niveau standard le plus élevé.

panBoost: chauffez les casseroles plus rapidement qu'au niveau le
plus élevé tout en protégeant le revétement de la casserole.

Les zones de cuisson seront automatiguement raccordées ou
séparées en fonction de la forme et de la taille de l'ustensile de
cuisine placé.

powerMove Plus: augmentez ou diminuez le niveau de puissance
simplement en déplagant votre ustensile vers l'avant ou vers l'arriére.
flexMotion: lorsque vous déplacez une casserole vers une autre zone
de cuisson, transférez tous les réglages précédents vers la nouvelle
zone en appuyant simplement sur un bouton.

Lors du déplacement d'une casserole, les réglages s'ajustent et la
zone de cuisson s'adapte automatiquement a la taille de l'ustensile
de cuisson

Fonction quickStart: lors de la mise en marche, la table de cuisson
sélectionne automatiqguement la zone de cuisson avec l'ustensile de
cuisson qui y est déja déposeé.

Fonction reStart: en cas d'arrét involontaire, restaurez tous les
réglages précédents en rallumant la table de cuisson dans les 4
secondes.

Assistance a la cuisson

fryingSensor Plus réglable pour 5 températures: évitez les plats
brllés grace a la régulation automatique de la température de votre
poéle avec le capteur intégré dans votre table de cuisson.
Assistant de cuisson: trouvez facilement le bon réglage de
température pour un certain plat via I'application Home Connect.

Connectivité

HomeConnect par WLAN (Contr6le a distance): vérifiez si la table de cuisson est éteinte méme lorsque vous n'étes pas chez vous et

recherchez des recettes ou des fonctions supplémentaires via
I'application Home Connect

cookConnect System (avec hotte compatible): active
automatiqguement la hotte lors de la cuisson, grace a la connexion
WiFi de la plague de cuisson et de la hotte adaptée.

Design

studioLine, Baguettes Black

studioLine impression exclusive : design minimaliste grace a une
impression plus sombre des zones de cuisson.

Sécurité

Témoins lumineux de chaleur résiduelle a 2 niveaux pour chaque
zone de cuisson: indique quelles zones de cuisson sont encore trés
chaudes ou chaudes.

Sécurité enfants: empéche l'activation involontaire de la table de
cuisson.

wipeGuard: verrouillage des commandes durant 30 secondes:
essuyez les liquides qui ont débordés sans modifier les parameétres
par inadvertance (en bloguant tous les boutons tactiles pendant 30
secondes).

Interrupteur général: éteignez toutes les zones de cuisson d'une
simple pression sur un bouton.

Coupure de sécurité: pour des raisons de sécurité, la zone de cuisson
s'arréte apres un temps prédéfini sans interaction.

Affichage de la consommation énergétique: indique la
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consommation électrique du dernier processus de cuisson

| spécifications

GENERAL

Catégorie Plaque de cuisson ainduction Série 1Q700

Couleur Noir Type de commande Commande a touches sensitives
Gamme Studioline Type de finition des bords Facetrand, Metalen zijprofielen
Garantie légale 2 jaar

FONCTIONS

Commande de la hotte Oui Sécurité enfant Oui

Fonction boost Oui Zones de cuisson variables Oui

Fonction minuterie Oui

CONNECTIVITE

Commande via application Oui

DIMENSIONS

Hauteur 51 mm Nombre de zones de cuisson 5
Largeur 812 mm Profondeur 520 mm

INSTALLATION

Hauteur minimale de niche 51 mm Largeur minimale de niche 750 mm
Installation Encastrable Profondeur maximale de niche 500 mm
Largeur maximale de niche 752 mm Profondeur minimale de niche 490 mm

CONSOMMATION

Puissance nominale 7400 W Puissance réglable Oui

RACCORDEMENT

Raccordement électrique 1-fase, 3-fase
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