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ZWILLING couteau de chef - 38405-161-0

109,00 €

TVA incl.

Numéro d'article
EAN

Marque

| Description du produit

ZWILLING

38405-161-0
4009839297267

ZWILLING

Couteau avec lame large et solide. L'incontournable pour les professionnels et les amateurs. Convient pour couper les légumes et ciseler les herbes

aromatiques. Lorsqu’on attache de Iimportance a la haute qualité “Made in Germany*, la série ZWILLING PRO s’avere comme étant le meilleur choix.

Que I'on soit cuisinier professionnel ou amateur, les couteaux ZWILLING PRO sont le résultat d'une parfaite symbiose entre une technologie

innovante, un design traditionnel et une haute précision. Du couteau d’'of ce au santoku, la série offre tout ce dont vous avez besoin pour chaque type

de découpe. Découvrez une série de couteaux préte a répondre a tout ce que I'on peut attendre d’un couteau de cuisine moderne: grande qualité et

ligne parfaite.

Acier inoxydable unique développé spécialement pour ZWILLING J.A. HENCKELS
FRIODUR® lame durcie a la glace

SIGMAFORGE® : forgé avec précision d'une seule piece

Poignée rivetée en matiére synthétique

Garantie a vie limitée sur les défauts de fabrication

Poids 0,231 kg
Longueur de la lame 16 cm

| spécifications

GENERAL

Catégorie Couteau de cuisine Type de couteau

DIMENSIONS

Couteau de chef

Hauteur 47 mm Longueur de la lame 16 cm

Largeur 19 mm Profondeur 295 mm
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