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ZWILLING couteau universel - 38725-120-0

11,95 €
TVA incl.

Numéro d'article 38725-120-0

EAN 4009839193934

Marque ZWILLING

Description du produit

La lame crantée coupe facilement des saucisses, du fromage, des tomates et de la baguette. Fondée en 1731 dans la ville allemande de Solingen,

ZWILLING J.A. HENCKELS est aujourd’hui la référence mondiale en matière de couteaux, ciseaux et ustensiles de cuisine. Les cuisiniers du monde

entier, tant professionnels qu'amateurs, apprécient à leur juste valeur ces outils innovants. Leur haute qualité est toujours gage d’un plaisir de

découpe.

Acier inoxydable unique développé spécialement pour ZWILLING J.A. HENCKELS

FRIODUR® lame durcie à la glace

Estampé

Poignée en matière synthétique

Garantie à vie limitée sur les défauts de fabrication

Poids 0,024 kg

Longueur de la lame 12 cm

Spécifications

GÉNÉRAL

Catégorie Couteau de cuisine Type de couteau Couteau universel

DIMENSIONS

Longueur de la lame 12 cm

MAGASIN

Cremer Eric SPRL

Bourcy 735

6600 Bastogne

TVA BE 0479 941 152

CONTACT

Tél. 061 21 81 54

info@cremerelectro.be

cremer.crownbasepro.be

HEURES D'OUVERTURE

Lu Fermé

Ma–Me 09:00–12:00 · 13:00–18:00

Je 09:00–12:00

Ve 09:00–12:00 · 13:00–18:00

Sa 09:00–12:00 · 13:00–16:00

Di Fermé
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