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ZWILLING sacs pour mise sous vide - 36800-120-0 ZWILLING
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Numéro d'article 36800-120-0
EAN 4009839523779
Marque ZWILLING
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| Description du produit

"Bonne nouvelle pour tous vos restes : désormais ils ne finissent plus a la poubelle ! Trop achetés ou assiette pas complétement vide ? Avec les sacs
sous vide du systeme de conservation sous vide Fresh & Save, ce n'est pas un probleme. Mais ce n'est pas tout Comme les autres sacs de la série,
ce petit sac est parfait pour la cuisson sous vide et pour faire mariner rapidement les aliments - pour le barbecue par exemple. Utiliser le sac sous vide
est un jeu d'enfant : remplissez le sac d'aliments et fermez-le avec le cordon Fixez maintenant la pompe a vide pratique a la valve du sac.Une fois
appairée, elle aspire I'air du sac en quelques secondes et s'arréte automatiquement lorsque la bonne quantité de vide est générée.Tout ce que vous
avez a faire est d'appuyer sur le bouton poussoir au centre de la valve en silicone rouge pour bien fermer le sac.De cette fagon, les arémes et les
vitamines sont conservés de maniere optimale et les aliments restent frais jusqu'a cing fois plus longtemps !

Grace a I'étiquette individuelle sur chaque sac, vous pouvez tout trouver en un rien de temps. Scannez simplement le code QR et I'application
ZWILLING Culinary World vous dira exactement ou se trouve le sac sous vide. Cette application gratuite dispose également d'une fonction de rappel.
Ainsi, vous savez toujours quand utiliser certains aliments. La durabilit¢ commence a la maison. Avec Fresh & Save de ZWILLING.
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